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Szkoła Główna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie

Wydział Nauk Ekonomicznych


Załącznik nr 2
 Kalkulacja ceny ofertowej

	Lp.
	Przedmiot zamówienia
	Gramatura (gr)
	Cena jednostk. netto
	Ilość
	Wartość netto
	Stawka VAT
	Kwota VAT
	Wartość brutto

	1
	2
	3
	4
	5
	6=4*5
	7
	8=6*7
	9=6+8

	1.
	Babeczka czekoladowa (szt.)
	100
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	2.
	Babeczki z owocami (szt.)
	100
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	3.
	Barszcz biały (szt.)
	400
	 
	500
	 
	8%
	 
	 

	4.
	Barszcz czerwony + krokiety (szt.)
	300+100
	 
	500
	 
	8%
	 
	 

	5.
	Carpaccino z wołowiny (szt.)
	100
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	6.
	Ciastko z czekoladową duszą (szt.)
	100
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	7.
	Eklerki (szt.)
	100
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	8.
	Eskalopki wieprzowe (szt.)
	100
	 
	200
	 
	8%
	 
	 

	9.
	Flaczki (szt.)
	300
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	10.
	Galaretka w pucharku w paski z owocami (szt.)
	100
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	11.
	Gulasz (szt.)
	180
	 
	200
	 
	8%
	 
	 

	12.
	Herbata czarna (szt.)
	200
	 
	800
	 
	23%
	 
	 

	13.
	Herbata owocowa (szt.)
	200
	 
	800
	 
	23%
	 
	 

	14.
	Herbata z cytryną (szt.)
	200
	 
	800
	 
	23%
	 
	 

	15.
	Indyk w maladze (szt.)
	50
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	16.
	Indyk z brzoskwinią (szt.)
	100
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	17.
	Jaja z kawiorem (szt.)
	50
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	18.
	Jajka przepiórcze na grzance (szt.)
	70
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	19.
	Kapusta + biała rzepa (jogurt z majonezem) (szt.)
	100
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	20.
	Kapuśniak (szt.)
	300
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	21.
	Karkówka pieczona w sosie pieczeniowym (szt.)
	150
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	22.
	Kasza gryczana (szt.)
	200
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	23.
	Kawa cappuccino (szt.)
	200
	 
	100
	 
	23%
	 
	 

	24.
	Kawa czarna (szt.)
	200
	 
	400
	 
	23%
	 
	 

	25.
	Kawa espresso (szt.)
	200
	 
	100
	 
	23%
	 
	 

	26.
	Kawa latte (szt.)
	200
	 
	200
	 
	23%
	 
	 

	27.
	Kawa z mlekiem (szt.)
	200
	 
	500
	 
	23%
	 
	 

	28.
	Koreczki z feta (szt.)
	30
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	29.
	Koreczki z sera pleśniowego (szt.)
	40
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	30.
	Kotlet drobiowy z warzywami (szt.)
	120
	 
	150
	 
	8%
	 
	 

	31.
	Kotlet mielony (szt.)
	100
	 
	120
	 
	8%
	 
	 

	32.
	Kotlet po moskiewsku (szt.)
	100
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	33.
	Kotlet Pożarski (szt.)
	100
	 
	105
	 
	8%
	 
	 

	34.
	Krem z borowików (szt.)
	300
	 
	200
	 
	8%
	 
	 

	35.
	Krewetki (szt.)
	50
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	36.
	Kurczak chilii (szt.)
	100
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	37.
	Lody (1 porcja = 3 kulki) (porcje)
	150
	 
	150
	 
	8%
	 
	 

	38.
	Łosoś marynowany w białym winie (szt.)
	80
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	39.
	Łosoś w pomarańczy (szt.)
	100
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	40.
	Mini pączki (szt.)
	30
	 
	1000
	 
	8%
	 
	 

	41.
	Mini tortoletki z owocami (szt.)
	50
	 
	300
	 
	8%
	 
	 

	42.
	Naleśniki czekoladowe (szt.)
	200
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	43.
	Naleśniki z konfiturami (szt.)
	200
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	44.
	Naleśniki z serem (szt.)
	200
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	45.
	Owoce (mandarynki, banany, winogrona, nektarynki, kiwi) (kg)
	100
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	46.
	Pieczeń z indyka
	110
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	47.
	Pierogi (z mięsem, ruskie, z kapustą,) (szt.)
	300
	 
	1000
	 
	8%
	 
	 

	48.
	Pierogi z owocami (szt.)
	300
	 
	200
	 
	8%
	 
	 

	49.
	Polędwiczki cielęce (szt.)
	100
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	50.
	Polędwiczki pieczone (szt.)
	100
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	51.
	Półfrancuskie z jabłkiem (szt.)
	50
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	52.
	Półmiski wędlin (szt.)
	100
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	53.
	Ptysie (szt.)
	50
	 
	500
	 
	8%
	 
	 

	54.
	Roladki z indyka, (szt.)
	100
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	55.
	Roladki z łososia (szt.)
	50
	 
	200
	 
	8%
	 
	 

	56.
	Rosół z makaronem (szt.)
	300
	 
	200
	 
	8%
	 
	 

	57.
	Rozbef duszony (szt.)
	100
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	58.
	Rurki z tofii (szt.)
	50
	 
	200
	 
	8%
	 
	 

	59.
	Ryż (szt.)
	200
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	60.
	Sakiewki z polędwicy (szt.)
	130
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	61.
	Sakiewki ze schabu z pieczarkami, (szt.)
	130
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	62.
	Sałatka grecka (szt.)
	100
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	63.
	Sałatka jarzynowa (szt.)
	100
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	64.
	Sałatka z brokułami i kalafiorem (szt.)
	100
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	65.
	Sałatka z pomidorkami suszonymi (szt.)
	100
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	66.
	Sałatka z różnych sałat (szt.)
	100
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	67.
	Sernik (szt.)
	100
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	68.
	Soki owocowe 0,2l (szt.)
	200
	 
	500
	 
	8%
	 
	 

	69.
	Soki warzywne (szt.)
	200
	 
	50
	 
	8%
	 
	 

	70.
	Surówka warzywna (szt.)
	100
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	71.
	Surówka z selera z rodzynkami (szt.)
	100
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	72.
	Szarlotka (szt.)
	100
	 
	200
	 
	8%
	 
	 

	73.
	Szynka z melonem (szt.)
	70
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	74.
	Śledzie w oleju (szt.)
	80
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	75.
	Śledzie w śmietanie (szt.)
	80
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	76.
	Tatar (szt.)
	80
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	77.
	Torty (kg)
	1000
	 
	5
	 
	8%
	 
	 

	78.
	Woda mineralna (0,5l) (szt.)
	500
	 
	300
	 
	23%
	 
	 

	79.
	Woda mocno gazowana (0,5l) (szt.)
	500
	 
	300
	 
	23%
	 
	 

	80.
	Woda niegazowana (0,5l) (szt.)
	500
	 
	300
	 
	23%
	 
	 

	81.
	Woda średnio gazowana (0,5l) (szt.)
	500
	 
	300
	 
	23%
	 
	 

	82.
	Wz-ka z bitą śmietaną  (szt.)
	100
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	83.
	Ziemniaki (szt.)
	200
	 
	200
	 
	8%
	 
	 

	84.
	Ziemniaki opiekane (szt.)
	200
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	85.
	Zupa gulaszowa (szt.)
	400
	 
	200
	 
	8%
	 
	 

	86.
	Zupa z zielonego groszku z bitą śmietaną + groszek ptysiowy (szt.)
	300
	 
	200
	 
	8%
	 
	 

	87.
	Mini marchewka
	100
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	88.
	Żurek z jajkiem (szt.)
	300
	 
	200
	 
	8%
	 
	 

	89.
	Deser ze świeżych owoców (szt.)
	100
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	90.
	Schab w galarecie (szt.)
	70
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	91.
	Sałatka z winogronem (szt.)
	100
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	92.
	Galaretka z drobiem (szt.)
	80
	 
	60
	 
	8%
	 
	 

	93.
	Strogonow (szt.)
	200
	 
	100
	 
	8%
	 
	 

	RAZEM
	
	
	
	


PODPIS(Y):

........................................................................................................

                               (miejscowość, data, podpis(y))*

* Niepotrzebne skreślić (pozostawić tylko jedną z alternatywnych odpowiedzi)

Oświadczam(y), iż zapoznałem(liśmy) się z treścią  i wymaganiami  powyższego opisu  przedmiotu zamówienia  w pełni  go akceptuję(emy)   oraz  oferuję(emy)   za  cenę  wskazaną  w formularzu ofertowym uwzględniającą  wymagania  opisu.
[image: image1.jpg]    

SGGW ul. Nowoursynowska 166, 02-787 Warszawa, tel. (22) 593 40 10, fax (22) 593 40 28, e-mail: dwne@sggw.pl

[image: image2.png]



SGGW ul. Nowoursynowska 166, 02-787 Warszawa, tel. (22) 593 40 10, fax (22) 593 40 28, e-mail: dwne@sggw.pl

[image: image3.png]


